161674 - Wiberg BIO Aceto Balsamico di Modena 0,5!

PRODUKT - INFORMATION

Wiberg BIO Aceto Balsamico di Modena 0,51

Artikelnummer: 161674

Informationsbereitsteller: NovaTaste Austria GmbH

Kontaktadresse: NovaTaste GmbH 5020 Salzburg 83395 Freilassing

Hersteller: NovaTaste

Marke: WIBERG

Regulierter Produktname: gl;: g;ztri Balsamico di Modena g.g.A., Italienisches Produkt, mit 55% Traubenmost,
Ursprung: ITALIEN

GPC-Warengruppe: Krauter / Gewiirze (ohne Kiihlung haltbar)

Netto-Inhalt: 500 Milliliter

Verpackungseinheit: BOT Flasche

1. Enthélt (O) Schwefeldioxid und Sulphite

gemaB EU-Einstufung: SCHWEFELDIOXID und SULFITE

Per 100 Gramm (Unzubereitet)

1. Energie (ungeféhr 180kcal/754 kJ)

2. Fett (ungefahr 0.0Gramm)

3. Fett, davon geséttigte Fettsauren (ungefahr 0.0Gramm)
4. Kohlenhydrate (ungeféhr 39.0Gramm)

5. Kohlenhydrate, davon Zucker (ungeféhr 38.5Gramm)
6. EiweiB (ungefahr 1.5Gramm)
7. Salz (ungefahr 0.0Gramm)

Konzentrierter Traubenmost*, Weinessig*. Mit SULFIT

Didthinweise: Vegan

Aufbewahrungshinweise: kdhl und lichtgeschitzt lagern

Generiert: 30.04.2024
Information: 10.08.2023

Hinweis: Alle Angaben ohne Gewaehr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen

n 04/30/24 22:36:27 161674 - Wiberg BIO Aceto Balsamico di Modena 0,5!



	161674 - Wiberg BIO Aceto Balsamico di Modena 0,5l

